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E nkocHTOPF MAISCHEPADDEL WURZETHER MOMETER,

U O

BIERWURZE SPINDEL SPINDELZYLLINDER, LAUTEKBOTTICH GARBOTTICH

REZEPT LESEN ¢ cENUGEND
ZEIT EINPLANEN.

WASSER AUF
EINMAISCHTEMPERATUR,

ERWARMEN

EiNnMAISCHEN
Marz (AT REZEPT ABWEGEN
UND IN DAS WARME WASSER GEBEN




c! LANGSAM AUF ERSTE TEMPERATURRASTE @
ERHOHEN & TEMPERATUR (AUT REZEPT HALTEN.
WAHRENDESSEN MIT DEM MAISCHEPADDEL RUHREN
UM ZU VERMEIDEN, DASS SICH BODENSATZ BILDET,
DER, GEGEBENENFALLS ANBRENNT.

@ RESTLICHE RASTEN EINSTELLEN UND LAUT REZEPT HALTEN

l Usex 2/E RASTEWN:

IN DER EmEISSRAST (47°C - §3°C) wrd EmEIS DRCH SPEZELLE ENZYME WETESTGEHEND
AUFGESPALTEN UND ABGEBAUT. DES BEWRKT EINE BESSERE KLARUNG, VOLLMUNDIGKEIT, LANGERE
HALTBARKEIT UND ANGENEHMEREN GESCHMACK DER BERE zu LASTEN DER SCHAUMBILDUNG.

IN DER MALTOSERAST (60°C - 65°C) WRD VON DEN A-AMYLASEN GROSSTE MENGE VERGARBARER
Zoucker (MALTOSE) GEBILDET UND IST VON GROSSTER BEDEUTUNG FUR DIE BALLANCE ZWISCHEN
ALKOHOLGEHALT UND VOLLMUNDIGKEIT DES BERES.

WAHREND DER VERZUCKERUNGSRAST BEI Z0-Z4°C (OPTIMuM ca. #3°C) WRD VON DEN CX-AMYLASEN
DAS DEXTRIN GEBILDET. DAS SND VORWEGEND LANGERKETTIGE ZUCKERMOLEKULE, DIE DER HEFE NICHT
ZUGANGLICH SIND UND DAHER ALS UNVERGARBARER E XTRAKT IM BiER BLEBEN. DIESE STOFFE SORGEN I

FUR, DIE VOLLMUNDIGKEIT DER BIERE.
EINMALIG AUF KNAPP RUND 7Z8°C ERHITZEN
UM DIE PROZESSE zuU STOPPEN.

JooTEST: @
N ETwas Sud IN EINE KLEINE SCHALE GEBEN UND EIN
mm PAAR TROPFEN [OD HINZUGEBEN.
WENN SICH DAS [OD SCHWARZ FARBT:
JO0D)| WEITER KOCHEN, DA DIE STARKE NOCH NICHT ABGEBAUT IST.
WeENN DIE FLUSSIGKEIT KLAR BLEIBT:
WEITER ZU SCHRITT 8




Sud IN LAVTERBOTTICH GEBEN UND LAUTERN
DANACH MIT ERHITZTETM WASSER NACHLAUTERN
SuD AUFKOCHEN i L

@ CA. | STUNDE KOCHEN.
(GeENAVE ZEIT SEHE REZE?PT)

@ WEITER KOCHEN (LAUT REZETPT.

ETwas Sud IN SPINDELZYLINDER GEBEN UND AUF %
ZIMMERTEMPERATUR. ABKUHLEN LASSEN -> SPINDELN i




(0% DES SuDs ALS "SPEISE, ENTNEHMEN @

/\\

ABKUHLEN.
HEFE DAZU GEBEN UND IM G-ARBEHALTER GAREN
BIS DIE HEFE NICHT MEHR AKTIV IST

ZWEITES SPINDELN @
ENTNOMMENE SPEISE HINZOGEBEN UND

IN FLASCHEN ABFULLEN

Y-8 WOCHEN REIFEN LASSEN

PROST!
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